TREBBIANO TOSCANO B.

Costitutori

- C.LV.V. Ampelos

- Vivai Cantone di Gandini Ercolano ¢ Domenico

- Universita di Verona, Dipartimento di biotecnologie
cattedra di viticoltura

Iscrizione al registro nazionale delle varieta di vite
G.U. n. 258 del 6/11/2014

Origine
San Benedetto Po’ (MN)
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CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO
Ubicazione Monzambano (MN)

Forma di allevamento Spalliera con potatura a Guyot
Densita di impianto (ceppi/ha) 4.630

Periodo di osservazione 2007 - 2011

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA
POPOLAZIONE

v Vigoria buona

v’ Fertilita inferiore

v Produttivita media

IL GRAPPOLO

# Grappolo lungo, di forma conica,
mediamente compatto, con presenza di 1-2
ali

# Acino medio - corto, sferoidale, con buccia
di colore verde giallo mediamente pruinosa
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FASE FENOLOGICA EPocA

Germogliamento IT1° decade di marzo
Fioritura I1° decade maggio
Invaiatura III° decade di luglio
Maturazione II° - III° decade di settembre

SUSCETTIBILITA’ MALATTIE CLONE

CRITTOGAMICHE (%)

Botrite Bassa

Oidio Media
CARATTERISTICHE
PRODUTTIVE

Fertilita reale

Produzione per ceppo (Kg)
Numero grappoli/ceppo

Peso medio grappolo (g)
Peso medio acino (g)

Peso legno potatura (g/ceppo)

Indice di Ravaz

PARAMETRI
ENOCHIMICI

Zuccheri (° Brix)
pH

Acidita totale (g/1)
Ac. Tartarico (g/1)
Ac. Malico (g/l)

CLONE

1,65
4,85
10
485,0

1,96

CLONE

19,86
3,19

7,67
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ANALISI SENSORIALE

Grafico Degustazione Trebbiano Toscano media vendemmie 2010 - 2012
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DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Il clone Ampelos CNT 4 ¢ caratterizzato da un ottimo equilibrio delle componenti
organiche delle bacche per una varieta bianca, con un livello eccellente di accumulo
zuccherico e con un’acidita titolabile ben espressa.

Il vino ottenuto, quando vinificato in purezza, ¢ risultato particolarmente interessante
per I’aspetto olfattivo con note di frutta matura, frutta tropicale.

All’assaggio acidita sostenuta, leggermente amarognolo, si presenta con buona struttura
ed una buona aciditd contrastata da una altrettanto buona sapidita; nel complesso
giudicato equilibrato ed armonioso

Link alla scheda online sul sito www.ampelositalia.it

https://www.ampelositalia.it/catalogo-cloni/vitigni-a-bacca-bianca/68-trebbiano-
toscano-ampelos-cnt-4
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